Menu

ARIA DE PRIMAVERA

l.a cascina de Milan



Tant per cumincida

MA SENZA FA | SGNUR

Semm come i mondeghili con on cicinin de paprica 8,00

Crocchette di Scottona servite con maionese alla paprika e sale
Maldon affumicato.
Semm in duu, ona per man.

Semm come i mondeg/zili coloraa de blu 8,00

Crocchette di Scottona Blu con fonduta di blu di capra e noci
caramellate.
Semm in duu, ona per man.

INSCI SE LITIGA MINGA:
da 3 porzioni in su, polele far(? mela e mela:
una crocchella per l‘ipo alesla.

Panin de pastrami, come se deve 10,00

Pagnotta artigianale del nostro Forno, farcito con pastrami
affumicato, senape antica e cetriolo sott'aceto



Robb de ca nostra - I tagliee

DAL CASEIFICIO E DALLA BOTTEGA DE L'AGRICOLA

Singolo
Ll taglice del caséefici 14,00
Il tagliere del caseificio Mozzarella fiordilatte nodino, cremino,
ricottina di mucca, caciotta di capra, "Cremoso di capra”
(formaggio tipo taleggio), Blu di capra, formaggio "Dolce agricola"
di vacca con confetture artigianali in abbinamento
Il tagliee del salumee 14,00
Il tagliere del Salumiere Coppa piacentina DOP, Soppressa veneta,
Crudo di Parma 19 mesi di stagionatura, Speck dell'Alto Adige IGP,
giardiniera di verdure fatte in casa
Ll tagliee de la Cascina de Milan 18,00

Il tagliere della Cascina di Milano Selezione di salumi e formaggi
con giardiniera di verdure fatte in casa e confetture artigianali

Doppio

25,00

25,00

30,00



Balott de carn

FATTI A MAN, MINGA PODEN VESS TUCC ISTESS (CHEF)

Balott de carn criida 10,00

Tartare di Manzo Classica condita con senape delicata, capperi, pepe
nero e un filo di olio extravergine d’oliva.
Semm in duu, ona per man.

Balott de carn criida al verd 12,00

Tartare di Manzo Verde con pesto di basilico, stracciatella e pinoli tostati.
Semm in duu, ona per man.

Balott de carn criida, minga dolz minga salaa 12,00

Tartare di manzo agrodolce con cipolla agrodolce, datterino confit e caprino
fresco.
Semm in duu, ona per man.

Carn criida in tri maner 16,00

Tris di tartare, una per tipo.
Semm in tri; duu in man e ona in boca.

Per quij che la carn la voe minga

VERD Si, MA MINGA TRIST

Fiori di Zucca 10,00
ripieni di burrata e acciughe

Polenta di Mais vilreo frilla 12,00
con pomodorini confit e crema affumicata di melanzane

Risollo delle carta mantecato all'olio 16,00

Domanda al camarée, che quajcoss se trova!



[ prim piatt [ second piall

Le tiit merit del capr
Risotto al cremoso di capra

con "paglia e fieno" di porri croccanti Arost de vitell minga de cursa
16,00 Arrosto di vitello CBT
con carote glassate all'Aceto
Laprimavera nelpial‘l‘ balsamico e riduzione al

Risotto agli asparagi Nebbiolo d'Alba
con chips di Parmigiano reggiano e 18,00
polvere di tarassaco selvatico

16,00 Carne de purscel arrosta
Porchetta di maiale
con pure di patate affumicate

. Bavl(y {761 lmbrlag./z e jus al finocchietto selvatico
Ravioli ripieni di brasato al vino rosso 16.00
con burro nocciola al timo e gremolata di '
limone
16,00 Luganega de purscel

Salsiccia di maiale

Havi(')'j ai erbel punta di coltello con puré di

Ravioli di ricotta del nostro caseificio pafate
ed erbette con pinoli tostati e salvia 15,00
croccante
14,00 Ribs de purscel

Ribs di maiale bbq
con patate al forno

1 casarecc de la nonna Teresina 1500

Casarecce di pasta fresca
con ragu senza COmMpPromessi

13,00



dalla griglia a carbone

SEMM TUCC CUNTENT

meltetela in mezzo e non sbagliate.

CONSIGLIATE PER 2 SENZA PAURA, O PER 3 CON GIUDIZIO
da I kg a 1.5 kg per grigliata

La grigliata della cascina
picanha, ribs di maiale, salsiccia,
sovracosce di pollo

56,00

Lagrigliata tra fumo e brace
pastrami affumicato, costine di
maiale BBQ, salsiccia affumicata,
pulled beef

62,00

La grigliata del macellaio
picanha, flank steak,
entrana, salsiccia

74,00

Tutte le carni sono insaporite con fiocchi di sale Maldon.
Ogni piatto viene servito insieme ad un piccolo assaggio di contorno.

Se U@pi(l& /)odev Ci(lp&g/lf’fl ancamo on pOOt



1e voeurel minga el contorn?

Pure di patate | 5,50

Pure di patate con crumble di salsiccia | 7,00

Pure di patate al Blu di Capra 7,00

Pure alla paprika affumicata | 6,00

Patate al forno | 5,50

Patate al forno con fonduta al cremoso di capra 7,00
Tris di contorni a scella | 18,00

Verdure dell'orto alla brace 6,00
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Dalla griglia a carbone

Angus Aberdeen

CARNE DALLA MAREZZATURA DELICATA
E DAL GUSTO PIENO, NATURALMENTE
TENERA E SUCCOSA.

Scottona
Piemontlese

CARNE TENERA E SUCCOSA, DAL
SAPORE DELICATO E DALLA

CONSISTENZA FINE.

[ z‘agli selezionali:

“T-bone Fiorenlina
da 0.8a2.2 kg
9,80 €/hg

Cuberoll
350 g
40,00 €

Picanha
2509
28,00 €

Striplon
CONTROFILETTO
250 ¢g

32,00 €

T-bone Fiorentina®
da 0.8 a 2.2 kg
7,50 €/hg

Tomahawk”
da 0.8 a 2.2 kg
7,50 €/hg

Rib eye steak
450 g
34,00 €

Filetto
2209
34 €

Flank steak di manzo
FIANCHETTO

2509
22 €

Entrana
220 ¢
22 €

*Qgni piatto viene servito insieme ad un piccolo
assaggio di contorno.

Se ve pias, podev Ciapdghen ancamo on poo.



I dolci

Morbido dentar

Tortino morbido al cioccolato venezuela 76 %
con spuma alla vaniglia e lamponi

9,00

1e tira sii

Tiramisu con mascarpone del nostro
caseificio

8,00

Bell ﬁesch
Gelato appena mantecato
500

Sorbelto
6,00

Macedonia di ﬁuz‘z‘a ﬁesca
6,50

La boca l'e minga stanca

se la sa no de vacca

Il tagliere del caseificio

Mozzarella fiordilatte nodino, cremino,
ricottina di mucca, caciotta di capra, "Cremoso
di capra" (formaggio tipo taleggio), Blu di
capra, formaggio "Dolce agricola" di vacca con
confetture artigianali in abbinamento.

14,00



Menit degusz‘azi()ne

PER TUCC INSEMA - MIN. 3 PERSONE

Il tagliee de la Cascina de Milan

Il tagliere della Cascina di Milano
Selezione di salumi e formaggi con giardiniera di verdure fatte in casa
e confetture artigianali

Le tiit merit del capr
Risotto al cremoso di capra
con "paglia e fieno" di porri croccanti

La grigliata della cascina
picanha, ribs di maiale, salsiccia,
sovracosce di pollo

[ contorni dello Chef

Bell fresch

Gelato appena mantecato

Caffe & amaro della casa

55,00 a persona



Per quals[asi in/brmaz:i(mi su soslanze e
allergeni é /)Ossi/)ile consullare [ apposila documentazione che verra /(")mila, a

richiesta, dal personale in servizio.

/ prezzisi intendono in €

(,Z’()/)erlo 3,00 €a persona



	Per qualsiasi informazioni su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio.
	I prezzi si intendono in €
	Coperto 3,00 € a persona

