
Cucina

Drinks & Birre 

Ambiente

Tradizione

Il Bistrot
Connubio affascinante tra sapori
eccezional i ,  ta lento cul inario e
un’atmosfera di  convivial i tà che s i
fonde armoniosamente in un
ambiente unico e vivace.  Qui ,  ogni
piatto racconta una storia di
maestr ia e passione,  r i f lettendo la
dedizione al  dettagl io e
al l ’ innovazione

Golosi  piatt i  r icchi  di
sfrontatezza e gusti
decis i

Dove i l  bere non passa
in secondo piano

atmosfera giovani le e
accogl iente

è i l  punto di  partenza
per creare qualcosa di
unico e straordinario

Quando tradizione e innovazione si incontrano.

clicca qui per
proseguire



LA SALA
Una sala graziosa e colorata che
accoglie fino a 30 posti a sedere Una sala molto riservata con

capienza fino a 25 posti a
sedere con vetrata ed accesso
al giardino

LA SALETTA

LA VERANDA
Una sala luminosa con vetrate
su tre lati ed un delizioso
panorama verde, con accesso
al giardino. Fino ad  80 posti a
sedere

IL GAZEBO
Un dehor esterno riparato con
capienza fino a 100 posti a
sedere

SOPPALCO
Due soppalchi esclusivi e
riservati. Fino a 20 posti a
sedere cadauno

Le sale del bistrot

clicca qui per
proseguire



BRUNCH
Dolce o salata la colazione è
sempre apprezzata. 
Prova la nostra formula brunch
e caricati di energia

SPECIALITÀ
Curiose rivisitazioni di ricette
classiche in chiave innovativa
e dal gusto deciso

Le eccellenze del Bistrot
HAMBURGER

TARTARE
Valorizzazione della freschezza
e del gusto della tartare con
tanti abbinamenti di qualità
assoluta

DRINK
Connubio di ricette
originali e classiche per
stupire il tuo palato

Gusti intensi e sapori che non
ti aspetti per gustare gli
hamburger prodotti nella
nostra  macelleria

clicca qui per
proseguire



APERICENA COLAZIONI

BRUNCH MERENDE

PRANZI E CENE

Le attività del bistrot

clicca qui per
proseguire



Dall’alba al tramonto

DALLA TERRA ALLA TAVOLA

La selezione di salumi pregiati 
I formaggi del nostro caseificio 

Focaccia del nostro forno con olio EVO & origano 
Hummus di ceci fatto in casa 

Battuta di manzo alla piemontese con senape e capperi 
Polentina di mais con farina dei nostri campi

Flan gourmet vegetariano

LASAGNA AL RAGU O VEGETARIANA
preparata con pasta fresca del nostro pastificio 

e ragu alla bolognese o verdure dell’orto 

Acqua minerale
Selezione di vini ( 1 bottiglia ogni 4 persone)

Caffè

€ 34,00 a persona
Coperto incluso

Coperto incluso
€ 16,00 a bambino

Fusilli a scelta tra: sugo di pomodoro o ragù a lenta cottura o pesto fresco 
 Hamburger di scottona

Contorno a scelta tra: patatine fritte croccanti o al forno
     In omaggio un cono di gelato

Menu piccini

TORTA PERSONALIZZATA

BRINDISI CON LA TORTA

BRINDISI DI BENVENUTO

UN PIATTO UNICO COMPRENDENTE:

Pacchetti abbinabili

della nostra pasticceria  + € 7,00 a persona

Un flûte di Prosecco di Valdobbiadene DOCG

Un flûte di Prosecco di Valdobbiadene DOCG o Moscato + € 5,00 a persona

oppure un cocktail analcolico + € 5,00 a persona 

I menù del bistrot



€ 34,00 a persona

La selezione di salumi pregiati 
I formaggi del nostro caseificio 

Flan gourmet vegetariano
Focaccia del nostro Forno con origano, sale & Olio EVO

Bruschetta con battuta di pomodoro fresco e basilico
Polentine croccanti con farina di mais dei nostri campi

Olive verdi Bella Cerignola

L’Amburger a scelta tra
Matto da legare, Agri-burger,﻿ Che sbaffo, Sembra ma non è 

Acqua minerale
Selezione di vini ( 1 bottiglia ogni 4 persone)

Caffè

L’Ape e L’Amburger I menù del bistrot

La selezione di salumi pregiati 
I formaggi del nostro caseificio 

Flan gourmet vegetariano
Focaccia del nostro Forno con origano, sale & Olio EVO

Bruschetta con battuta di pomodoro fresco e basilico
Polentine croccanti con farina di mais dei nostri campi

Olive verdi Bella Cerignola 

L’A Specialità a scelta tra
Polletto, Ribs, Stinco 

Acqua minerale
Selezione di vini ( 1 bottiglia ogni 4 persone)

Caffè

L’Ape e L’A Specialità

€ 36,00 a persona

clicca qui per
proseguire

€ 34,00 a persona

La selezione di salumi pregiati 
I formaggi del nostro caseificio 
Flan gourmet di verdure fresche

Focaccia del nostro Forno con origano, sale & Olio EVO
Bruschetta con battuta di pomodoro fresco e basilico
Polentine croccanti con farina di mais dei nostri campi

Olive verdi Bella Cerignola

Degustazione in formula “giropizza” 
delle nostre pizze gourmet 

a centro tavola

Acqua minerale
Selezione di vini ( 1 bottiglia ogni 4 persone)

Caffè

L’Ape e GiroPizza gourmet

Coperto incluso

Coperto incluso

Coperto incluso



SVEGLIA!
Pancakes con sciroppo d’acero, pancetta italiana con doppia affumicatura scottata,
fagioli stufati, le nostre patate arrosto, pannocchia dei nostri campi abbrustolita, 

ricotta con miele e noci, bocconcini di salsiccia, scamorzine fumè & pane 
con lievito madre di nostra produzione. Uova a scelta tra: strapazzate, fritte, in camicia.

Caffè espresso o americano e succo di frutta

THE VEGGY ONE
Pancakes con sciroppo d’acero, insalata di barbabietola, hummus di ceci, zucchine

grigliate, avocado, le nostre patate arrosto e pane con lievito madre di nostra
produzione. Uova a scelta tra: Strapazzate, fritte, in camicia. 

Caffè espresso o Americano e succo di frutta

Il brunch

€ 25,00 a persona

BUONGIORNO
Pancakes con crema alla nocciola e banana, plum cake, le nostre patate arrosto,
latte fresco con choco pops. Uova a scelta tra: strapazzate, fritte, in camicia e

succo di frutta

Il Brunch per i piccini

€ 15,00 a persona

OPPURE

Coperto incluso

Coperto incluso

Fino a 10 anni

I menù del bistrot



Info

Note
La scelta del menù deve essere condivisa tra tutti gli ospiti, ad eccezione di allergie/intolleranze/particolari 

regimi alimentari che saranno gestiti con proposte dedicate.

Vi chiediamo gentilmente di informarci in anticipo sulla presenza di persone celiache, 
allergiche a particolari alimenti oppure con esigenze alimentari specifiche.

Si precisa che L’Agricola non è dotata di spazi separati per la preparazione di menu senza glutine in quanto nelle nostre cucine utilizziamo
anche farine per la produzione dei nostri menù.

Ai fini della sicurezza igienico-alimentare non è consentito introdurre alimenti o bevande dall’esterno senza previa autorizzazione.

Se non diversamente concordato, il rilascio della sala per il pranzo è richiesto entro le 16.00, per la cena entro le 23:30.

Ai fini della conferma di prenotazione, sarà richiesta una caparra di € 10,00 a persona per il numero di persone prenotate
e verrà scalata al momento del saldo. 

In caso di persone assenti, se non comunicato con almeno 2 giorni di anticipo, verranno addebitati € 10,00 a persona 
rispetto al numero di persone confermate.

Nei menu “L’Amburgher” e “L’A specialità” fino a 15 persone è possibile sceglie il piatto a scelta.
Oltre tale numero sarà necessario definire anticipatamente il piatto a scelta.




