MENUBISTROT swaros e

IL BRUNCH E DISPONIBILE PER GRUPPI
FINO A UN MASSIMO DI 10 PERSONE.

SVEGLIAI

25,00€

Pancakes con sciroppo d’acero, bacon con doppia affumicatura,

prosciutto cotto alla brace, avocado mash, pannocchia al forno,

patate arrosto. Uova a scelta tra: Strapazzate, Fritte, in Camicia. (1-3-7-8)

L'AGRI-BRUNCH

25,00€

Pancakes con sciroppo d’acero, salmone norvegese affumicato, avocado

mash, patate arrosto, pannocchia al forno, caprino spalmabile, ricottina

con miele. Uova a scelta tra: Strapazzate,
Fritte, in Camicia. (1-3-4-7-8-11)

STEAKTARTARE 15,00€
Tartare di Polpa di Scottona Tagliata a Coltello,
Avocado, Pomodorini Secchi, Scalogno, Capperi,
Origano Selvatico di Sicilia, Limone, Olio EVO. (3-5-10)

MEDITERRANEA 16,00¢€
Tartare di Polpa di Scottona Tagliata a Coltello,

Burrata Dolce del Nostro Caseificio, Pomodorini
Secchi, Riduzione di Aceto Balsamico,

Maionese alla Barbabietola, Olio EVO. (3-3-7-11)

ECCELLENZA 15,00€
Tartare di Polpa di Scottona Tagliata a Coltello,
Tuorlo d’Uovo, Prezzemolo, Capperi,

Mostarda, Salsa Worcestershire, Limone,

Olio EVO, cialda di formaggio (1-3-4-7-10-12)

SALMON 15,00€
Tartare di Salmone” Norvegese Tagliato a Coltello,
Avocado, Coulis Salata di Frutti di Bosco. (4-6)

“I nostri hamburger sono serviti con patatine fritte

L'AGRIBURGER 16,00€
Pane artigianale del nostro forno, hamburger

di scottona, la nostra burrata e il pesto fresco home-made
(senz'aglio), pomodoro ramato (Il—.'i—7— 10-12)

3
SEMBRA MA NON E 15,00€
Pane artigianale del nostro forno,

burger di melanzana, battuto di pomodoro fresco,
zucchine grigliate, pomodori secchi, mozzarella, lattuga,
maionese. (1-3-53-7-12)

MATTO DA LEGARE 15,50¢
Pane artigianale del nostro forno, hamburger

di scottona, bacon croccante da pancetta 100% italiana,
cacio filante del nostro caseificio, salsa burger dello chef,
cipolla caramellata, pomodori, lattuga. (1-3-7-10-12)

MATTO DA LEGARE - VERS. XL 18,00€

Pane Artigianale del Nostro Forno, N° 2 Hamburger

di Scottona, Uovo All'Occhio di Bue, Bacon Croccante
da Pancetta 100% Italiana, Cacio Filante del Nostro
Caseificio, Salsa Burger dello Chef, Cipolla Caramellata,
Pomodori, Lattuga. (1-3-7-10-12)

CHICKEN 15,00€
Pane artigianale del nostro forno,

p()”() croccante, cavolo bianco, cacio, cetriolini, maionese
alla paprika. (1-3-5-7)

CHE SBAFFO 16,00€
Pane artigianale del nostro forno, pulled beef (tenerissimi
straccetti, sfilacciati a mano, dopo unalenta cottura a
bassa temperatura), formaggio }illl[ll(‘, del nostro
caseificio, maionese alla senape, pomodori, lattuga.
(1-3-7-10-12)

CLUB SANDWICH 15,00€

Pane artigianale, insalata, pomodoro ramato, uova,

pollo, bacon, salsa burger dello chef, scamorza
affumicata (1-3-7-10-12)
SALMON SANDWICH 16,00<€

Pane int(‘gmlo al'ﬁgianalo, salmone, misticanza,

avocado, pomodoro ramato, formaggio fresco cremoso
(1-3-7-10-12)

*Coperto adulto 2€, bambino con posto a tavola 1€

DEGUSTAZIONE DI
SALUMI E FORMAGGI

DALLE 11.00
ALLE 12,30

THE VEGGY ONE 25,00¢

Pancakes con sciroppo d’acero, Insalata di barbabietola,

Hummus di ceci, Zucchine grigliate, avocado mash, Patate arrosto.
Uova a scelta tra: Strapazzate, Fritte, in Camicia. (1-3-5-7-11)

BUONGIORNO 15,00€

Pancakes con crema alla nocciola e banana, Plum cake,

Le Nostre Patate Arrosto L’A, Latte fresco con cereali, succo di frutta.
Uova a scelta tra: Strapazzate, Fritte, in Camicia. (1-3-7-8)

Salumi e formaggi misti di nostr.

fele)

CHICKEN GARDEN 15,00€
15,00 € Bocconcini di pollo, Scaglie de “il Saporito” (15 mesi)
a produzione. (7-8) del nostro caseificio, bacon croccante da pancetta 100%

italiana, pomodoro datterino, lattuga, rucola, olio evo,

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI limone. (3-7)
DEL NOSTRO CASEIFICIO (1-7-8)...1200 € | SALMONE 15,00¢

Salmone affumicato, finocchio, arancia, avocado, rucola,

DEGUSTAZIONE DI SALUMI maionese al limone. (3-4-10-12)
DELLA NOSTRA BOTTEGA....]10,00 €

CAPRESE 5.0 12,00€

MozzarellaTonda 250g latte vaccino, Pomodorini Datterino,
Basilico, Olio Evo. (7-8)

FUSILLI A SCELTA TRA:

Sugo di Pomodoro (1) HAMBURGER: Contorno ascelta tra:
Ragti a Lenta Cottura (9-12) Hamburger Patate al forno o
Pesto fresco e profumato (3-5-7) di scottona (1-3-7) Patatine fritte croccanti*
UN CONO GELATO IN REGALOuesecsesseeen 15 €
MARGARET 800¢ POLLETTO ARROSTO 16,00€

Salsa di Pomodoro Italiano, Mozzarella Fiordilatte Del
Nostro Caseificio, Pomodorino Ciliegino, Scaglie de “il
Saporito”, Foglie di Basilico, Olio EVO. (1-7)

NON E UNA BUFALA

Servito con le nostre patate arrosto

e lasalsa demi-glace. (1-6-7-9-12)

RIBS DI MANZO 18,00€
Cotte abassa tompomtura, servite con le nostre patate

10,00€ arrosto lasalsa demi-glacé. (1-6-7-9-12)

Salsa di Pomodoro Italiano, Mozzarella di Bufala da STINCO DI MAIALE 15,00€
Selezione, Pomodorino Ciliegino, Scaglie de Cotto a bassa temperatura, servito con pure di patate
“il Saporito”, Foglie di Basilico, Olio EVO. (1-7) e lasalsa demi-glace. (1-6-7-9-12)

PARMENSE

1200¢ LASAGNA DELLA TRADIZIONE..........1200€

Salsa di Pomodoro Italiano, Mozzarella di Bufala da
Selezione, Prosciutto di Parma DOP di Nostra
Selezione Stagionato 19 mesi, Pomodorini Datterino,

Preparata con cura. Secondo la ricetta tramandata di
generazione in generazione. (1-3-7-9-12)

Rucola, Olio EVO. (1-7) LASAGNETTA VEGETARIANA..... 12,00€
’ Preparata con cura. Mille foglie di pasta fresca con

CHE PACCHIO 12,00€ besciamella e verdure di stagione. (1-3-7-9-12-13)

Pesto di Pistacchio Verde di Bronte DOP,

Delicata Stracciatella del Nostro Caseificio, Mortadella ALETTE BBQ 15,00€

Bologna IGP, Croccante di Pistacchio Verde di Bronte

DOP, Foglie di Basilico. (1-7-8)

PICCANTELLA

Le nostre alette marinate in salsa barbecue cotte a bassa
temperatura, servite con insaltina fresca e patate al
cartoccio. (1-8-10-12)

1200€

Salsa di Pomodoro Italiano, Delicata Burrata del

Nostro Caseificio, Sopressata di Spilinga presidio Slow

Food, Olive Schiacciate Piccanti Pugliesi, Scaglie de
“il Saporito”, Foglie di Basilico, Olio EVO. (1-7)

LA VEGETARIANA

12,00€

Salsa di Pomodoro Italiano, Delicata Burrata del Nostro CANNOLO SICILIANO 500¢

Caseificio, zucchine grigliate, pomodorini, Scaglie de

“il Saporito”(1-7)

con ricotta del caseificio. (1-3-6-7-8)
TIRAMISU 550¢

con mascarpone del caseificio. (1-3-6-7)

conlor nl CIALDA CON IL NOSTRO GELATO

INSALATA MISTA

ZUCCHINE GRIGLIATE

PURE DI PATATE (7)

LE NOSTRE

1GUSTO (1-3-7) 4,00¢
PATATINE FRITTE CROCCANTI.........5,00€ C|ALDA CON IL NOSTRO GELATO
5,00€ 2 GUSTI (1-3-7) 5,00¢€
SALAME AL CIOCCOLATO (FETTA) (1-3-7-8).c..2,00€
5,00¢€ TORTA DEL GIORNO 5,00€
5,00€ AFFOGATO AL CAFFE (7-8) 700€
CROSTATINA ALLA FRUTTA(1-3-7) 550¢€
5,00¢€

PATATE ARROSTO

Gli Allergeni variano in base ai gusti del gelato (1-3-6-7-8)



drink e cockails sz

*"VEDOVA" PROSECCO SUPERIORE VALDOBBIADENE
DOCG (GLERA)
BOTT.€20,00 | CAL.0.1€500

‘LE STRANIZZE" TERRE SICILIANE IGP SPUMANTE BRUT
ROSE (NERO D'AVOLA)
BOTT€2200 | CAL.0.1€550

LACRIMA DI MORRO SPUMANTE BRUT ROSE'
(LACRIMA DI MORRO D'ALBA)
BOTT. €3100

"MILLESIME" CREMANT DE BOURGOGNE BRUT
(CHARDONNAY) LIEVITAZIONE 24 MESI
BOTT. €33,00

*UMBRIA ROSSO (SANGIOVESE)
BOTT. €1900 | CAL.0.1€500

CUVEE ROUGE IGP COTES DE GASCOGNE (TANNAT -
MERLOT)
BOTT.€2100 | CAL.0.1€550

"ARMONIA" TOSCANA IGT BIO
(SYRAH - MERLOT)
BOTT.€22,00 | CAL.0.1€6,00

MORELLINO DI SCANSANO DOCG LA SELVA
(SANGIOVESE)
BOTT. €24,00 | CAL.0.1€6,00

"COSTACIELO" COLLI DI SALERNO IGT (AGLIANICO)
BOTT. €26,00 | CAL.0.1€650

LE LUCREZIE - UMBRIA BIANCO
BOTT. €19,00 | CAL.0.1€5,00

CUVEE D'AUTOMNE BLANC IGP COTES DE GASCOGNE
(GROS MANSENG)
BOTT.€2100 | CAL.0.1€550

UBRIACO MA 0.0 9,00¢€ TANTE CARE COLLINS 9,00¢€
San Bitter, Tanqueray 0.0, Tonica Gin beefeater, Sciroppo al miele
Schweppes (homemade), Zucchero liquido, Succo

di lime, Soda, Angostura, Spicchio di lime
VIOLETTA DROP 9,00€ ]

Succo pera, Succo lime, Violetta, Zucchero
liquido, Spicchio dilime, Menta

BOSCO FIZZ 9,00€
Gin beefeater, Succo di limone, Sciroppo
frutti di bosco (home made), Soda,

Marshmallow
AGRUMI NAIF 9,00€
Succo Ace, Succo Arancia, Succo di Lime, BBQ MULE 9,00€
Zucchero Liquido, Fetta di Arancia Vodka skyy, Salsa BBQ, Succo dileme,
Ginger Beer Thomas Henry, Bacon,
BOSCO MA ZERO 9,00¢ Caramella Hamburger

Tanqueray 0.0, Succo di limone, Sciroppo,
frutti di Bosco (home made) Soda, ROSE MEMORY NEGRONLcmmmmmmenns 9, 00€
Marshmallow Campari Bitter, Carpano Vermouth,

Gin Beefeater, Frangelico, Zest di

GIN 00 9,00€ . ) .
Arancia, Rosmarino

Tanqueray 0.0, Schweppes, Acqua tonica

VIOLETTA SPRITZ 9,00€
Liquore Sambuco Giffard, Succo di Lime,
Sciroppo di violetta, Prosecco, Soda,

APEROL SPRITZ 6,50€ Menta, Spicchio di Lime
Aperol-prosecco-soda

CAMPARI SPRITZ 750€

Bittcr—pr()so(:('()-sodu

HUGO 7,00€

. . . HENDRICKS 10,00€
Sciroppo di sambuco-prosecco-soda Gin Hendricks con Fever tree indian
NEGRONI 7,00€ PROFESSORE MONSIEUR oo 12,00€
Bitter-vermouth- gin Gin del Professore Monsieur

con Fever tree indian
NEGRONI| SBAGLIATOuereresaresssessesnnen T LOOE

Bitter-vermouth- spumante MALFY POMPELMO ROSA. e 11,00€

Gin Malfy con Fever Tree Mediterranea

MARGARITA 8,00¢€

Tequila-triple sec-succo di lime TANQUERAY TEN 10,00€
Gin Tanqueray Ten con Schweppes

MOJITO 9,00¢ Tonica all'lIbisco

Rhum-zucchero-menta-lime-soda

E
"PIETRA" SALENTO IGT (VERDECA) C?IN MAR ) - . 12.00¢
BOTT. €22,00 | CAL.0.1€6,00 CUBA LIBRE 9,00€ Gin Mare con Fever Tree Mediterranea
Rhum-coca cola
FALANGHINA SANNIO DOC TABURNO BIO
(FALANGHINA) LONDON MULE 9,00¢
BOTT.€24,00 | CAL.0.1€6,00 Gin-ginger beer-lime
"INCANTO MEDITERRANEO" TOSCANA IGT BIO MOSCOW MULE 9,00€
(SEMILLON - SAUVIGNON) Vodka-ginger beer-lime
BOTT.€24,00 | CAL.0.1€6,00 R
"SERENATA" VERMENTINO DI GALLURA DOCG
SUPERIORE (VERMENTINO)
BOTT. €26,00
COTEAUX DU VERDON BIO (VIOGNIER . . . . ’ ,' a_ 2" o efe o
( ) BOTT. €3800 Birre a Marchio L’Agricola-33 cl Birrificio Kuhbacher.
BIRRA AGRICOLA BIONDA .. 5,00€ La birra bavarese dal Cuore Italiano
BIRRA AGRICOLA ROSSA .. D,00€ 0.33¢l 0.50¢l
BIRRA AGRICOLA BIANCA ..o 5,00€ HELL CHIARA 4.8/ 4,00€ | 6,00€
"ROSA DI NERO" TERRE SICILIANE IGP ROSATO (NERO JOSEFI ROSSA 557. 4,00¢ | 6,00¢
D'AVOLA) T Py
BOTT.€20,00 | CAL.0.1€550 Birrificio Kuhbacher-33 ¢l KELLER NON FILTRATA 5,81.....4,00¢€ | 6,00€
"CUVEE ROSEE" IGP COTES DE GASCOGNE PILS 7,00€
(CABERNET SAUVIGNON - CABERNET FRANC)
BOTT.€2000 | CAL.0.1€550 FESTBIER 6,00€
"COSTACIELO" COLLI DI SALERNO IGP ROSATO RED 7.00€ ACQUA pso0c
(AGLIANICO) BOTT€24,00 | CAL.0.1€6,00 PALE ALE 6.00¢
€2400 | CAL.0.1¢6, BIBITE 350¢€
“"NERO DI TROIA" PUGLIA IGP ROSATO BIO SUCCHI 350¢€
(NERO D'AVOLA)
BOTT. €26,00 SPREMUTA 5,00€
ALLERGENI Informazione alla clientela inerente la presenza negli alimenti e nelle
1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE 8.FRUTTA A GUSCIO bevande preparale e somministrale in questo esercizio. Possono essere
: contenuti ingredienti o coadiuvanti tecnologici considerati allergeni o
2.CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI 9.SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO dei loro derivati.
3.UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA 10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE Elenco di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
nell'allegato il del reg. (]I(‘ 1169/2011.
4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE 11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO
Un stro res sabile incaricato ¢ a vostra disposizione per fornire
5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI 12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI ogni Supporto o informazione aggiuntiva, 1o PEEIOTITE
6.SOIA E PRODOTT! A BASE DI SOIA 13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI I prodotti selezionati da 'agricola e conlassegnali con sono congelali
7.LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE 14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI all'origine nel rispetto delle procedure di autocontrollo ai sensi del

reg. Ce 852/04.



